國立高雄餐旅學院簡介

國立高雄餐旅學院為全國首創的餐旅專業學府，成立於民國八十一年八月，創校過程中以融入中華文化精髓，打造符合社會需求之餐旅搖籃作為建校目標，並結合產官學界共同集思廣益，在學校經營上許多具有劃時代意義的創舉，包括三明治教學、勞作教育、海外實習參訪等，廣獲各界一致好評。
該校目前共設立中餐廚藝系、烘焙管理系、西餐廚藝系、旅館管理系、餐飲管理系、航空暨運輸服務管理系、餐旅行銷管理與會展管理系、旅運管理系、餐飲廚藝科、休閒暨遊憩管理系、應用外語系、餐旅管理研究所、旅遊管理研究所、台灣飲食文化產業研究所等，全部科系設置皆以以餐旅專業經營領域為主軸設計。在學校設備方面，除擁有一般大學教室外，另設有中餐、西餐、烘焙示範與實作教室、調酒教室、實習旅館、實習餐廳、實習機艙等專業教室，以培訓學生實務之技能。
國立高雄餐旅學院之經營成果經由大眾傳播媒體廣泛報導下，在海內外締造極高的知名度，經常有國內外人士絡繹組團參訪，公私機構及相關業界不時洽商、代辦職訓、徵才或證照考測；各級長官、各界菁英更經常蒞臨指導。學校發展以「本土紮根，國際拓伸」定位，並以專業化、企業化與國際化為核心主軸，融合人文化為基礎，積極開創高餐旅成為培育餐旅菁英的搖籃、企業的關鍵伙伴及餐旅教育的新典範，在落實過程當中透過良性資訊品質與盡心服務的提供，建立溝通、共識與文化的橋樑，以促進願景之實現。
